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{Aus dem Institut fiir Backerei, Berlin.)

Die fiir den Ziichter wichtigsten Methoden zur Priifung der Backfdhigkeit
des Weizens.
Von P. Pelshenke.

Nachdem die Erkenntnis, daff die Back{ihig-
keit eines Weizens in erster Linie bestimmt wird
durch die erbliche Veranlagung der Sorte und
in weit geringerem MaBe durch die dufleren
Einflisse, wie Witterung, Diingung und Boden,
Allgemeingut geworden ist, hat sich die Priifung
der Zuchtstamme auf Qualitdt weitgehendst
durchgesetzt. Die groBeZahl von Zuchtstammen,
die in den verschiedensten Instituten alljahrlich
gepriift werden, sind der beste Beweis dafiir.
Wenn jahrzehntelang fast allein der Backver-

such dem Ziichter zur Verfiigung stand, so haben
uns die letzten 10 Jahre eine ganze Reihe wei-
terer Methoden fiir die Bestimmung der Qua-
litdtseigenschaften gebracht, die aus verschie-
denen Grinden fiir den Ziichter eine besoudere
Bedeutung erlangt haben.

Zunachst sind Methoden entwickelt worden,
die wesentlich weniger Kornmaterial bean-
spruchen als bei den Backpriifungen notwendig
ist. Wihrend beim Backversuch mindestens
1 kg Weizen erforderlich ist, benétigen die Mi-
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kromethoden im Minimum 5g, fiir Einzelbe-
stimmungen, die fiir die Priifung der ersten Ge-
nerationen geniigen, reichen bereits 2 g aus.

Weiterhin erméglichen eine ganze Reihe
dieser indirekten Methoden die Priifung einer
groBen Zahl von Zuchtstimmen in kurzer Zeit
und ohne erhebliche Kosten, was aus technischen
Griinden bei Backpriifungen nicht mdglich ist.

SchlieBlich aber haben die indirekten Metho-
den, einerlei ob sie Klebereigenschaften oder die
Zuckermenge und damit das Gdrvermoégen des
Weizens erfassen, ihren besonderen Wert, weil
sie iber die Einzelfaktoren der Backfdhigkeit
Auskunft geben. So wie niemand sich bei der
Bodenbeurteilung mit dem allgemeinen, um-
fassenden Begriff Bodenfruchtbarkeit und seine
Kennzeichnung im Landbau zufrieden geben
wird, ebensowenig gentigen fiir den Ziichter bei
der Auslese tiber die Backfihigkeit allgemein,
wertvoll ist in jedem Falle die Kenntnis der
Einzelfaktoren der Backfihigkeit, die uns die
indirekten Methoden vermitteln.

In den letzten 30 Jahren sind insgesamt be-
trachtet in methodischer Hinsicht in der
Qualitatsziichtung erhebliche Fortschritte zu
verzeichnen. Der heutige Ziichter hat es leichter
als die ersten Ziichter, die fiir die Auslese auf
Qualitidt eintraten, wie von CARON-Eldingen in
Deutschland und SAUNDDRs-Ottowa in Canada.

Die Wahl der Untersuchungsmethoden ist
abhingig 'von der Ziichtungsmethode. Es gibt
Zichter, die Wert darauf legen, bereits in den
ersten Generationen Qualitdtsuntersuchungen
durchfithren zu lassen, ehe Priifungen auf Ertrag
und andere Leistungseigenschaften stattge-
funden haben und ehe auch das Material absolut
konstant ist. In diesem Falle kommen fiir die
Untersuchung nur die Quellpriifung nach BER-
LINER und KoopMmaNN, und zwar in Form der
durch von ROSENSTIEL entwickelten Mikrome-
thode oder die Schrotgdrmethode, die ENGELKE
auch bei Kornmengen unter 5 g angewandt hat,
in Frage. Bei der ersten Auslese gentigt durch-
aus die Anwendung einer dieser Methoden, die
auch als Mikromethoden bereits eine grobe
Klassifizierung nach A, B- und C-Qualitdt mit
ausreichender Sicherheit gestatten und diese
orientierenden FErgebnisse reichen auch nach
Auffassung der praktischen Ziichter aus. Die
hohe Leistungsfihigkeit ist ein gewaltiger Vorteil
dieser Methoden und die groBe Zahl von Weizen-
stimmen, die den Instituten eingeschickt sind,
— RoeMER berichtete beispielsweise auf der
Tagung ,,Brotgetreide, Mehl und Brot” des
Forschungsdienstes, daBl 1935 im Institut
fiir Pflanzenbau und Pflanzenziichtung-Halle
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18925 Stdmme untersucht wurden — beweist,
dall sie bei den Ziichtern grofen Anklang
gefunden haben.

In den weiteren Generationen empfiehlt sich
dann sobald wie moglich die Anwendung meh-
rerer Untersuchungsmethoden, um die Sicherheit
der Ergebnisse zu erhShen und eingehendere
Werte iiber die Backfihigkeit zu gewinnen. Die
Quellpriifung, in ihrer urspriinglichen Form bei
Meh! angewandt, die Schrotgdrmethode und die
Gottinger Methode stehen dem Ziichter zur
Wahl, wenn er {iber mehr als 50 g Kornmaterial
verfiigt. Durch diese Art der Untersuchung
erhilt er dann auch Unterlagen iiber die Kleber-
menge, die zwar auch bei der Mikro- Quellpriifung
als ausgewaschener Kleber aus Schrot gewogen
werden kénnte, jedoch haften bei Schrotkleber
stets gewisse Mengen an Schale am Kleber, die
naturgemil fir die quantitative Bestimmung -
des Klebers eine groBe Fehlerquelle bedeuten.
Es wird daher empfohlen, bei Auswaschung des
Klebers aus kleinen Schrotmengen aus Griinden
der Unsicherheit auf die Bestimmung der Kleber-
menge zu verzichten. Von vielen Laboratorien
wird iiberhaupt die Zuverldssigkeit der Kleber-
menge und der Quellzahl aus Schrotkleber be-
zweifelt, sicher ist jedenfalls, daB Mehlkleber
exaktere Werte gibt.

Bereits in den ersten Generationen kénnen
auch Maltosebestimmungen ausgeflihrt werden,
da sie ebenfalls wenig Material beanspruchen.
Fiir die Auslese auf Qualitit kommen gegen-
wirtig besonders die Methoden nach LANE und
EyNoN, HAGEDORN-JENSEN sowie BERLINER
und ScHMIDT in Frage. Von diesen Methoden
beansprucht HAGEDORN- JENSEN am wenigsten
Material, nimlich 1 g, am einfachsten und billig-
sten diirfte wohl die kolorimetrische Bestimmung
nach BERLINER und ScHMIDT durchzufithren
sein.

Wenn hier stets die Anwendung mehrerer
Methoden (Klebermenge, Quellzahl, Testzahl,
Maltose) empfohlen wird, so hat dies seinen be-
sonderen Grund. Alle diese Faktoren sind Kom-
ponenten des Begriffs Backfihigkeit, jede der
genannten Methoden erfassen verschiedene
Eigenschaften. Wéhrend beispielsweise die
Quellpriifung in erster Linie Quellung und damit
Wasseraufnahmefihigkeit des Klebers erfaBt,
ein Faktor, der in engem Zusammenhang mit
der Teigausbeute steht, und weiterhin die
Lisungsgeschwindigkeit des Klebers bestimmt,
die mit der Schrotgirmethode ermittelte Test-
zahl ebenso wie die Gottinger Methode Dehn-
barkeit und Elastizitit des Klebers. Da die
Mikromethoden empfindliche Methoden dar-
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stellen und eine intensive Einarbeitung ver-
langen, empfiehlt sich nicht, die Prifungen in
den Zuchtstitten auszufithren, sondern mehr in
den Ziichtungsinstituten, die sich mit derartigen
Untersuchungen befassen.

Man kénnte gegen die Untersuchungen an
diesem jungen Material (FF,—F,) den Einwand
erheben, daB Spaltungen in diesen Generationen
noch sehr hiufig sind, die dann diese Unter-
suchungen unsicher machen. Diese Gefahr ist
jedoch nicht allzu groB, da durch verschiedene
Arbeiten (von ROSENSTIEL, ENGELKE und Verf.)
nachgewiesen ist, daB gute Kleberqualitit, also
die wichtigste Komponente der Backfihigkeit,
recessiv vererbt wird. Durch diesen Nachweis
ist die Moglichkeit gegeben, bereits frith mit der
Auslese auf Qualitidt zu beginnen. Erwihnens-
wert in diesem Zusammenhange ist, daB diese
recessive Vererbung fiir Klebergiite bei nahezu
allen Qualititssorten ermittelt worden ist.

In den folgenden Generationen kann nun der
Farinograph von BRABENDER als weitere Unter-
suchungsmethode herangezogen werden. Da-
durch, daBl der Juniorkneter entwickelt wurde,
der 50 g Mehl erfordert, also fiir den Gesamt-
versuch 100 g, kann der Farinograph eher in der
Qualitdtsziichtung eingeschaltet werden, als es
frither bei dem 300 g-Kneter der Fall war, heute
sogar frither als der Backversuch. Zu bertick-
sichtigen ist jedoch, daB der Farinograph Mehl
erfordert, so dall die von ihm beanspruchte
Kornmenge verhiltnismifBig groB ist.

Als letzte Methode kommt dann der Back-
versuch in Frage, der zur Uberpriifung und
Sicherung der Befunde, die mit den indirekten
Methoden gewonnen sind, dient. Viele Unzu-
langlichkeiten des Backversuches haben hier
und da dazu gefiihrt, ihn véllig abzulehnen, eine
weitere Gruppe betrachtet ihn als notwendige
Ergingung zu den indirekten Methoden, andere
wiederum erkennen allein den Backverschu bei
Qualititspriifungen an. Die letztere Auffassung
hat viele Anhinger in den Vereinigten Staaten
von Amerika und Canada, wo besonders die
Kleberqualitatspriifungen und die mechanische
Teigpriifung wenig Eingang gefunden haben.
Meistens wird hier den indirekten Methoden
vorgeworfen, dalB sie zu geringe Unterschiede
geben und die Ubereinstimmung mit den Back-
versuchen schlecht ist. Die Entwicklung und
Verbreitung von angeblichen Qualititssorten,
die durch jahrelange Backversuche driiben als
gut herausgestellt wurden und schlieBlich infolge
geringer Qualitit wieder eingezogen werden
mubBten, sollte jedoch zu denken geben. Ich bin
der Auffassung, dall in der Weizenziichtung, die
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in qualitativer Hinsicht — die absolute Weizen-
qualitit betrachtet — seit der Entwicklung von
Marguis durch SAUNDERS im Jahre 1902 in der
ganzen Welt keine Qualititen geschaffen hat,
die MaRrguils iiberlegen sind, gerade die indi-
rekten Methoden dazu beitragen konnten, die
Weizenqualitit vorwirtszutreiben. Sicher ist
jedenfalls, daB der immer und immer wieder-
holte Vergleich von Methoden keinen Fort-
schritt bringt. Die Methoden sind Mittel zum
Zweck und es ist besser, sie fiir die Praxis zweck-
malig anzuwenden und die Ergebnisse sinnge-
mil auszuwerten, als sie zu kritisieren. Die
Méglichkeit, bei wenig Kornmaterial grobe
Serien von Nachkommenschaften ohne grofle
Kosten in kurzer Zeit untersuchen zu kénnen,
sind so eindeutige Vorteile, daBl die indirekten
Methoden unbedingt ihre Daseinsberechtigung
haben. Welch ungeheure Zeit- und Kosten-
ersparnis ist dadurch mdglich, daB beispiels-
weise Winterweizen in groBem Umfange zwi-
schen Ernte und Aussaat gepriift werden kann,
was bei Backpriifungen iiberhaupt nicht méglich
ist. Die indirekten Methoden leisten somit eine
wertvolle Vorarbeit fiir den Ziichter.

Es besteht nun weiter die Moglichkeit, mit
der Auslese auf Qualitit erst zu beginnen, wenn
bei den Stimmen gute Leistungseigenschaften,
Feldbeobachtungen, Ertragspriifungen, Unter-
suchungen der Krankheitswiderstandsfahigkeit,
Standfestigkeit usw. vorliegen. Da in diesem
Falle genfigend Kornmaterial vorhanden ist,
kann die Qualititspriifung sofort sehr umfang-
reich gestaltet werden mit Hilfe der Backver-
suche und der weiteren Untersuchungsverfahren.
Die Erfahrung hat jedoch gelehrt, daB3 wohl die
meisten Ziichter die Auslese auf Qualitit bereits
in den ersten Generationen bevorzugen. Es sei
erwihnt, dafl die hier genannten Untersuchungs-
methoden auch bei den Giitepriifungen an
Sorten und Stimmen von Seiten des Reichs-
nihrstandes Anwendung finden.

Nachdem durch die Sortenprifungen und
Reichsweizenschauen ein umfangreiches Zahlen-
material zusammengetragen ist, kann der Wert
der einzelnen Verfahren heute verhaltnismiBig
sicher beurteilt werden. Es hat sich gezeigt, daB
die genannten Methoden ohne Ausnahme brauch-
bar sind und wertvolle Anhaltspunkte bei der
Giitebeurteilung des Weizens bieten. Es emp-
fiehlt sich jedoch, wie bereits betont, stets meh-
rere Methoden heranzuziehen, weil dann der so
auBerordentlich komplizierte und umfassende
Begriff Backfihigkeit am besten umschrieben
werden kann.

Fir die Zukunft ist zu erwédgen, ob von den
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mechanischen Teigpriifungen der Extensograph
von BRABANDER in besonders strittigen Fillen
in der Qualitatsziichtung Anwendung finden
soll. Dieser Apparat erfaBt die Dehnbarkeit
und den Dehnwiderstand des Teiges und be-
nétigt 150 g Mehl. Da bisher nicht geniigend
Erfahrungen vorliegen, sind weitere Ergebnisse
abzuwarten. ‘

Zu den Qualitdtseigenschaften im weiteren
Sinne gehdrt auch die Widerstandsfahigkeit
gegen Auswuchs. Im Hinblick auf die grofien
Schwierigkeiten und Schiden, die der Miillerei
und Backerei durch Auswuchs in regenreichen
Gebieten alljahrlich entstehen, kann nicht genug
darauf hingewiesen werden, in der Ziichtung die
Auswuchsneigung der Neuziichtungen zu be-
riicksichtigen. Backtechnisch gesehen driickt
der Auswuchs, weil stets in diesen und jenen
Bezirken auftretend, unsere Brotqualitat erheb-
lich. Besonders schwierig wird dieses Problem
dadurch, daB auswuchshaltiges Mehl auch
schlecht lagerfihig ist und als solches in der
Backerei nicht ohne weiteres zu erkennen ist.
Ebenso wichtig wie bei Weizen ist die Vermin-
derung der Neigung zum Auswuchs bei Roggen.

Zum SchluB sollen noch strittige Fragen be-
ziiglich des Zuchtzieles bei der Quslitatszichtung
erdrtert werden. Die Klebermenge, frither eine
der wesentlichsten Faktoren in der Weizenbe-
wertung, ist nach Auffassung der Millereikreise
in letzter Zeit nicht geniigend beachtet worden.
Tatsache ist, daB Behandlung und Vorbereitung
in der Miihle besser auf kleberreichen Weizen
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ansprechen, ebenso sicher ist aber auch, daf3 ihre
Steigerung der Kleberqualitit aus physiologi-
schen Griinden leichter ist, als die Erhéhung der
‘Klebermenge. SCHARNAGEL hat besonders da-
rauf hingewiesen, daf3 der Erhshung der Kleber-
menge in unseren Gebieten enge Grenzen gesetzt
sind. Empfehlenswert ist jedoch, kleberarme
Stamme auszuscheiden. Bei dieser Gelegenheit
soll darauf hingewiesen werden, dal bei niedriger
Klebermenge oft eine hohe Quellzahl gefunden
wird. Diese anscheinend hohe Klebergiite ist
jedoch nur vorgetauscht, da auch Sorten mit
geringer Qualitit diese Erscheinung zeigen.
Umgekehrt driickt hohe Klebermenge die
Quellzahl. Bei der Auswertung von Unter-
suchungsergebnissen ist dies zu beriicksichtigen.

Eine weitere Frage fiir den Qualitétsziichter
ist die, ob dem Maltosegehalt gréBere Bedeutung
beizumessen ist. Dazu ist folgendes zu bemerken.
Hohe Garfihigkeit ist bei unseren Mehlen er-
wiinscht aus girtechnischen Griinden. Nun
kann zwar geringe Gérfihigkeit leicht durch
Zusatz von Malzmehl in der Mihle oder trieb-
férdernden Mitteln in der Béckerei korrigiert
werden, eine gewisse Grenze sollte aber auch bei
Weizen nicht unterschritten werden, zumal der
Zusatz von Malz meistens in mehr oder weniger
starkem Mafle die Klebereigenschaften infolge
der darin wirksamen proteolytischen Enzyme
vermindert. Untersuchungen der letzten Jahre
zeigen ferner, daB der Maltosegehalt stark an die
Sorte gebunden ist, so daB ziichterische Beein-
flussung moglich ist.

(Aus dem Kaiser Wilhelm-Institut fiir Ziichtungsforschung Miincheberg/Mark.)

Uber die Ziichtung von Helianthus tuberosus (Topinambur).
Von W. von Wettstein.

Anbauversuche mit Topinambur auf leichten
Boden wurden auf dem Versuchsgelinde in
Miincheberg auf Anregung von Prof. ErRwIN
Baur 1929 durch S. WAGNER durchgefithrt und
brachten bei geringer Stallmist- und Mineral-
diingung Ertrige von 240 dz/ha Knollen wund
200 dz/ha Blatt- und Stengelmasse. Diese
Futtermassen, die kaum durch eine andere
Kulturpflanze auf armen Béden zu erreichen
sind, gaben Veranlassung, Helianthus zichierisch
zu bearbeiten. Schon manches Mal wurde Topi-
nambur als Kulturpflanze empfohlen und in
Notzeiten in gréBere Vermehrung genommen.
1873 schreibt ROSENBERG-LIPINSKY, Breslau:
,,Die jlingere landwirtschaftliche Welt halt
diese Frucht fiir etwas Neues, daf3 aber schon

30 Jahre frither (1843) man die Ergiebigkeit an
Futter erkannt, aber infolge der leichten Faulnis
wieder aufgegeben hatte.” In Baden wird seit
etwa 150 Jahren Topinambur feldmédBig an-
gebaut, und noch heute wird die Knolle von den
Abfindungsbrennerien in nicht geringen Mengen
verarbeitet. Das groBte Anbaugebiet ist in
Stidfrankreich (etwa 100000 haj. Die Knolle
dient dort vorwiegend als Schaffutter., Unter
dem Namen ,, Jerusalem Artichok* wird Topi-
nambur auch als menschliches Nahrungsmittel
verwendet. In der Nachkriegszeit kamen unter
dem Titel ,,Pariser Edelerdartichoke’ mehrere
Waggon jahrlich nach Berlin, die zur Fillung
von Fleischspeisen Verwendung fanden. S. Wac-
NER wollte Topinambur wegen -seines relativ



